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1. DADOS GERAIS DA EMPRESA

RAZAO SOCIAL: Enova Foods S/A
Enderecgo: Rodovia Presidente Dutra, km 5,5,
Bairro Estrela, Queluz/SP - CEP: 12800-000
CNPJ: 46.948.287/0025-54

Inscricdo Estadual: 567.010.892.112

CONTATOS:

Responsavel técnico: Pedro Ivo Viol Franciscon
Registro no 6rgdo competente: CRQ 04365934
Telefone: (55) 11 2595 4099

E-mail: pedro.franciscon@enovafoods.com.br

2. DADOS GERAIS DO PRODUTO

PRODUTO E DENOMINACAO
GRANOLA MONAMA SEM GLUTEN - FLOCOS MEL

MARCA
Monama

PESO LIQUIDO
Pouch: 200 g

MINISTERIO DA SAUDE
Isento de nimero do Registro conforme Resolucdo RDC n° 240 da ANVISA, de 26/07/2018 — Disp&e sobre as
categorias de alimentos embalados isentos e com obrigatoriedade de registro sanitario.

ITENS SAP
223442 - GRANOLA MONAMA SEM GLUTEN 10X200G - FLOCOS MEL - RDC

CODIGO DE BARRAS
POUCH 200G - GTIN-13: 789.894.309.076 8
CAIXA 10X200G - GTIN-14: 2.789.894.309.076 2

3. ESPECIFICACAO TECNICA DO PRODUTO
3.1 COMPOSICAO DO PRODUTO

INGREDIENTES: flocos de milho, banana passa, mel, aveia, flocos de arroz, semente de girassol, castanha-do-
pard, linhaga, dleo de coco, amaranto, magé desidratada e castanha-de-caju.

3.2 CARACTERITICAS E ORIGEM DO PRODUTO

Mistura de flocos de milho, banana passa, mel, aveia, flocos de arroz, semente de girassol, castanha-do-
pard, linhagca, 6leo de coco, amaranto, mac¢d desidratada e castanha-de-caju com cor e aroma
caracteristicos.

3.3 MODO DE PREPARO

Alimento pronto para consumo.
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3.4 PRAZO DE VALIDADE

8 meses

3.5 CONDICOES DE CONSERVACAO

Conservar em local seco e fresco.

3.6 LOTE E VALIDADE (Descricao/identificacao)

Lote com numeracao sequencial gerado por sistema informatizado.
Marcacéo feita de acordo com o modelo abaixo:
LXXXXX Val.: DD/MM/AA

3.7 DESCRIGCAO DO PROCESSO

Os ingredientes sédo misturados, porcionados e embalados.

3.8 USO PRETENDIDO

Produto destinado as populacbes ndo sensiveis ao componente da formula, sendo utilizado como
alimento pronto para o consumo.

3.9 ALERGENICOS DIZERES DE ROTULAGEM DESTINADOS A POPULACAO SENSIVEL

ALERGICOS: CONTEM AVEIA, CASTANHA DO-PARA E CASTANHA-DE-CAJU E PODE CONTER
AMENDOIM, AMENDOAS, AVELA, SOJA E NOZES. NAO CONTEM GLUTEN.

Legislacbes de Referéncia:
RESOLUCAO RDC ANVISA N° 727, DE 1° DE JULHO DE 2022 - Dispde sobre a rotulagem dos alimentos
embalados.

LEI ANVISA N° 10.674, DE 16 DE MAIO DE 2003 - Obriga a que os produtos alimenticios comercializados
informem sobre a presenca de gliten, como medida preventiva e comercializado na embalagem.

3.10 CARACTERISTICAS SENSORIAIS E FiSICO-QUIMICAS DO PRODUTO FINAL

PARAMETRO ESPECIFICACAO
Aspecto Graos soltos
Cor Amarelo claro
Odor Caracteristico, livre de odores estranhos
Sabor Caracteristico, doce
Umidade Max. 8,0%

Legislacdo de Referéncia:
RESOLUCAO ANVISA RDC N° 719, DE 1° DE JULHO DE 2022 - Dispde sobre os requisitos sanitarios das
misturas para o preparo de alimentos e dos alimentos prontos para 0 consumo.

3.11 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS DO PRODUTO FINAL

R ESPECIFICACAO
PARAMETRO
n c m M
Salmonella/25g 10 0 Aus -
Escherichia coli/g 5 2 10 100
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Legislacfes de Referéncia:
RESOLUCAO ANVISA RDC N° 724, DE 01 DE JULHO DE 2022 - Dispde sobre os padrdes microbioldgicos dos
alimentos e sua aplicacéo.

INSTRUCAO NORMATIVA ANVISA IN N° 161, DE 01 DE JULHO DE 2022 - Estabelece os padrdes
microbiolégicos dos alimentos.

3.12 CARACTERISTICAS MACRO E MICROSCOPICAS DO PRODUTO FINAL

PARAMETRO ESPECIFICACAO
Areia (cinzas insolGveis em acido) Max. 1,5%
Acaros mortos Méax. 5 em 100 g

Fragmentos de insetos indicativos de falhas das

" Max. 25 em 225 g
boas praticas

Legislacdo de Referéncia:

RESOLUCAO RDC ANVISA N° 623, DE 09 DE MARCO DE 2022 - Dispde sobre os limites de tolerancia para
matérias estranhas em alimentos, 0s principios gerais para 0 seu estabelecimento e os métodos de andlise para
fins de avaliagdo de conformidade.

3.13 CONTAMINANTES INORGANICOS DO PRODUTO FINAL

PARAMETRO ESPECIFICACAO
Cobre Max. 10,0 mg/kg
Arsénio total Méx. 0,30 mg/kg
Chumbo Max. 0,20 mg/kg
Céadmio Max. 0,10 mg/kg

Legislacfes de Referéncia:

RESOLUCAO ANVISA RDC N° 722, DE 01 DE JULHO DE 2022 - Dispde sobre os limites méaximos tolerados
(LMT) de contaminantes em alimentos, os principios gerais para o0 seu estabelecimento e os métodos de anélise
para fins de avaliagdo de conformidade.

INSTRUCAO NORMATIVA ANVISA IN N° 160, DE 01 DE JULHO DE 2022 - Estabelece os limites maximos
tolerados (LMT) de contaminantes em alimentos.

3.14 MICOTOXINAS DO PRODUTO FINAL

PARAMETRO

ESPECIFICACAO

Fumosinas (B1 + B2)

Max. 1.500 mcg/kg

Desoxinivalenol (DON)

Max. 750 mcg/kg

Zearalenona

Méx. 100 mcg/kg

Ocratoxina A

Max. 10 mcg/kg

Aflatoxinas B1 + B2 + G1 + G2

Max. 5 mcg/kg

LegislacGes de Referéncia:

RESOLUCAO ANVISA RDC N° 722, DE 01 DE JULHO DE 2022 - Dispde sobre os limites maximos tolerados
(LMT) de contaminantes em alimentos, 0s principios gerais para o0 seu estabelecimento e os métodos de analise
para fins de avaliagdo de conformidade.

INSTRUCAO NORMATIVA ANVISA IN N° 160, DE 01 DE JULHO DE 2022 - Estabelece os limites maximos
tolerados (LMT) de contaminantes em alimentos.
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3.15 LACTOSE NO PRODUTO FINAL

LACTOSE ESPECIFICACAO

(Declarar se: produto final contém quantidade de lactose

Na li .
40 se aplica superior a 100 mg/100 g)

Legislacdo de Referéncia:

RESOLUCAO RDC ANVISA N° 727, DE 1° DE JULHO DE 2022 — Dispde sobre a rotulagem dos alimentos
embalados.

3.16 LIMITES DE RESIDUOS DE PRAGUICIDAS E PESTICIDAS

Nossos produtos estdo formulados com ingredientes que cumprem com os LIMITES DE RESIDUOS DE
PRAGUICIDAS E PESTICIDAS, de acordo com a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria e MAPA, quando
aplicados.

3.17 INFORMACOES NUTRICIONAIS

Tabela 1. Tabela nutricional - Granola flocos mel sem gldten Monama 200 g.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcdes por embalagem: 5
Porc¢éo: 40 g (1/2 xicara de chd)
100 g 4049 % VD*

Valor energético (kcal) 416 166 8
Carboidratos (g) 61 24 8
AcUcares totais (g) 18 7,4

Acucares adicionados (g) 13 52 10
Proteinas (g) 10 4
Gorduras totais () 15 5,8
Gorduras saturadas (g) 53 2,1 11
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 6 2,4 10
Sadio (mg) 8,7 3,5 0
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéao.

Legislacfes de Referéncia:

RESOLUCAO ANVISA RDC N° 429, DE 8 DE OUTUBRO DE 2020 - Dispde sobre a rotulagem nutricional dos
alimentos embalados.

INSTRUCAO NORMATIVA ANVISA IN N° 75, DE 8 DE OUTUBRO DE 2020 - Estabelece os requisitos técnicos
para declaracdo da rotulagem nutricional nos alimentos embalados.
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4 ARTE DA EMBALAGEM PRIMARIA

GRANOLA

Frutas, Cereais
&m

Figura 1. Granola flocos mel sem gliten Monama 200 g.

5 ESPECIFICACOES TECNICAS EMBALAGENS

5.1 Embalagem priméria

5.1.1 Tipo de embalagem priméaria: stand up pouch com ziper (zip lock).

5.1.2 Descrigdo dos componentes: PET (poliéster) e PEBD (polietileno de baixa densidade)
5.1.3 Processo de impressao: Rotogravura, flexografia ou digital.

5.1.4 Codificagdo: L. XXXXX Val: DD/IMM/YY

5.1.5 Dimensional: 135 x 60 x 205 mm (comprimento X largura x altura)

5.2 Embalagem secundaria
N.A.

Legislac8es de Referéncia:
PORTARIA INMETRO N° 249, DE 09 DE JUNHO DE 2021 - Regulamento técnico metrol6égico consolidado que
estabelece a forma de expressar a indicacdo quantitativa do conteddo liquido das mercadorias pré-embaladas.

6 ESPECIFICACOES TECNICAS DAS EMBALAGENS DE TRANSPORTE

6.1 Tipo de embalagem: Caixa de papeléo ondulado.

6.2 Quantidade de produtos por embarque:
223442 - CAIXA 10X200G:

Total de pacotes por caixa: 10 unidades de 200 g
Peso liquido: 2,00 kg

Peso bruto: 2,25 kg

6.3. Dimensdes (comprimento x largura x altura):
223442 - CAIXA 10X200G: 493 x 198 x 104 mm
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6.4. Paletizacao:

223442 - CAIXA 10X200G:

Lastro: 12 caixas

Empilhamento maximo: 13 caixas

Total de caixas no pallet (PBR): 156 caixas
Altura palete: 1,50 m

Peso palete: 376,7 kg

7 HISTORICO DE REVISOES

Reviséo Data Alteracdes Elaborador Aprovador
00 17/08/2021 | Elaboracéo do documento. Mariara Miranda Pedro Franciscon
Atualizacéo da arte da embalagem
01 26/10/2021 | primaria; Mariara Miranda Pedro Franciscon

Atualizacéo da tabela nutricional.

Alteracdo da denominacdo SAP;
02 25/11/2021 | Padronizagéo da tabela de parametros Mariara Miranda Pedro Franciscon
microbiolégicos.

Inclusédo das assinaturas do elaborador e

03 28/12/2021 Mariara Miranda Pedro Franciscon
aprovador.
Substituicdo da RDC 14/2014 pela RDC
623/2022;
Alteracé@o do cédigo do documento, de

04 25/04/2022 | “FTGRAFM” para “FT0016-QL”; Mariara Miranda Leticia Masulck
Excluséo das assinaturas do elaborador e
aprovador;

Alteracao da arte da embalagem primaria.

Atualizacdo da RDC 27/2010 para
240/2018;

Ajuste da frase de alergénicos;
Atualizacdo da RDC 29/2015 para a RDC
727/2022;

Atualizagcdo da RDC 273/2005 para a
RDC 719/2022;

Atualizagéo das legislacdes de
microbiologia, de RDC 331/ 2019 e IN
60/2019 para RDC 724/2022 e IN
161/2022;

Atualizagéo das legislactes de
contaminantes, de RDC 487/2021 e IN
88/2021 para IN 160/2022 e pela RDC
722/2022;

Ajuste dos limites aplicaveis de
contaminantes inorganicos e micotoxinas
no produto final;

Ajuste dos produtos acabados para
adequacdo das novas legislacbes de
rotulagem;

Ajuste das tabelas nutricionais, de acordo

05 02/06/2023 Mariara Miranda Leticia Masulck
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com a RDC 429/2020 e IN 75/2020;
Ajuste do mockup, de acordo com o item
de PA.

Pedro Ivo Viol Franciscon
Gerente de P&D e Qualidade
Responsavel Técnico - CRQ 04365934

Sao Paulo, 02 de junho de 2023.




